
Appellation :
 

Terroir de La Clape

IGP Oc - Rouge

Ombline
 Rouge

Terroir:

____________

Argilo-calcaire au pied des 
côteaux de la clape__________

 
Merlot (40%), Malbec (30%), 
Cabernet (30%)

Cépages:

___________

Vinification et élevage :
Triage et égrappage total.
pré-fermentaire à froid de 4 
jours.
Fermentation en cuve inox._____________

Dégustation :
On retrouve au nez, des 

arômes de fruits mûrs et 
d'olive noire.

La bouche offre une belle 
puissance avec une attaque 

ronde ample.
On perçoit des notes de fruits 

rouges compotés et de 
garrigue.

La finale est épicée, propre au 
terroir de pech-celeryan.
Il accompagnera tous les 
repas en toute simplicité.____________
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Disponible en Bib 5L et 
Bib 10L


